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Il Progetto «OVINNOVA»

Applicazione di nuove strategie gestionali per il 

miglioramento quanti-qualitativa della produzione di 

carne e sviluppo di nuovi prodotti per il potenziamento 

del settore ovicaprino” (OVINNOVA)

Responsabile Scientifico: Prof. Giuseppe Martino

Azienda Capofila: Gianfelice D’Agostino 
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Obiettivi
1. Applicazione di strategie alimentari e gestionali 

innovative per migliorare le rese e la qualità della carne di 

pecora a fine carriera 

2. Sviluppo di 

tecnologie innovative per 

la produzione di nuovi 

prodotti trasformati e 

stagionati a base di carne 

ovicaprina

3. Standardizzazione di 

sistemi di confezionamento 

per garantire una shelf-life 

adeguata alla 

commercializzazione e il 

mantenimento della qualità 

dei prodotti freschi e 

trasformati
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Obiettivo #1 – Applicazione di strategie alimentari e gestionali 

innovative per migliorare le rese e la qualità della carne di pecora a fine 

carriera per la produzione di arrosticini

Caratterizzazione della carne di pecore da latte a fine carriera confronto tra pecore 

meticce e pecore di razza Lacon

Profilo di acidi grassi

Acidi grassi saturi

Profilo volatile 

Esanale

Ossidazione lipidica

LaconLaconMeticce Meticce

I dati sono riportati come µg di malondialdeide (MDA) per g di campione 
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Obiettivo #1 – Applicazione di strategie alimentari e gestionali 

innovative per migliorare le rese e la qualità della carne di pecora a fine 

carriera 

Caratterizzazione della carne di pecore da latte a fine carriera la cui dieta è stata 

integrata  con foglie di ulivo

Foglie di ulivo
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Obiettivo #1 – Applicazione di strategie alimentari e gestionali 

innovative per migliorare le rese e la qualità della carne di pecora a fine 

carriera

Risultati

Profilo di acidi grassi

Nei campioni animali la cui dieta è stata 

integrata con foglie di ulivo 

PUFA

Profilo volatile 

Foglie di ulivo Controllo
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Obiettivo #2 – Sviluppo di tecnologie innovative per la produzione di 

nuovi prodotti trasformati e stagionati a base di carne ovicaprina

Nessuna differenza nei principali parametri chimico-fisici

vs vs
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Obiettivo #2 – Sviluppo di tecnologie innovative per la produzione di 

nuovi prodotti trasformati e stagionati a base di carne ovicaprina

Ossidazione lipidica
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Obiettivo #3 – Standardizzazione di sistemi di confezionamento per 

garantire una shelf-life adeguata alla commercializzazione e il mantenimento 

della qualità dei prodotti freschi e trasformati.
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Le conoscenze ottenute durante il progetto ‘Ovinnova’ potranno essere utilizzate per migliorare la 

competitività del settore ovicaprino nella Regione Abruzzo e costituire una filiera in grado di valorizzare 

l’allevamento dei piccoli ruminanti :

✓ Applicazione di strategie alimentari e gestionali innovative ;

✓ Sviluppo di tecnologie innovative per la produzione di nuovi prodotti trasformati e stagionati a base 

di carne ovicaprina;

✓ Standardizzazione di sistemi di confezionamento

Conclusioni
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