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1. Applicazione di strategie alimentari e gestionali

innovative per migliorare le rese e la qualita dellacarne di
pecoraa fine carriera
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3. Standardizzazionedi

sistemi di confezionamento
per garantire una shelf-life
adeguata alla
commercializzazione e il
mantenimento della qualita
dei prodotti freschi e
trasformati

2. Sviluppo di

tecnologie innovative per
la produzione di nuovi
prodotti trasformati e

stagionati a base di carne

ovicaprina




Caratterizzazione della carne di pecore da latte a fine carriera confronto tra pecore
meticce e pecore di razza Lacon

Profilo di acidi grassi Ossidazione lipidica

4Acidi grassi saturi

Profilo volatile

Meticce Lacon "1 Meticce Lacon
TO T3

Tempo di conservazione




Caratterizzazione della carne di pecore da latte a fine carriera la cui dieta e stata
integrata con foglie di ulivo

Foglie di ulivo




Risultati

Profilo di acidi grassi

Nei campioni animali la cui dieta e stata
integrata con foglie di ulivo

‘ PUFA

Profilo volatile

% sul totale dei VVOC identificati
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Ossidazione lipidica

TBARS-test Salsicce

Eq. di Malondialdeide (ppm)

1,6 -
1,4 -
1,2 -

1 -
0,8 -
0,6 -
0,4 -
0,2 -

TBARS-test Salame

Eq. di Malondialdeide (ppm)

5
4,5
4
Fi5
3
2.5
2
1,5
1
0,5

JII

Pecora Capra Suino




=== Carica
Mesofila
Aerobia

Mesofila Aerobia

Carica




Le conoscenze ottenute durante il progetto ‘Ovinnova’ potranno essere utilizzate per migliorare la
competitivita del settore ovicaprino nella Regione Abruzzo e costituire una filiera in grado di valorizzare
I’allevamento dei piccoli ruminanti :

v Applicazione di trategie alimentari e gestionali innovative ;

D

v" Sviluppo di tecnolegie innovative per la produzione di nuovi prodotty trasformati e stagionati a base

di carne ovicapring; M/\/\/

v' Standardizzazione di sistemli di|confézionament
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Prof. Giuseppe Martino
Dott. Andrea Ianni
Dott.ssa Lisa Grotta
Dott.ssa Francesca Bennato
Dott.ssa Costanza Cimini
Dott. Alessio Di Luca
Dott. Marco Florio




	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11

